B i p@” Clisere DMM&

Montag DINKELVOLLKORN
Mittwoch SCHROTBROT
Moptag, Mittwoch LEINSAMEN- 30 % Freitag 100% Dinkelvollkorn, kernig, saftig
Freitag, Samstag ~~ SONNENBLUMENKERNBROT
Roggenmischbro‘t 80/20 mit ganzen Montag VOLLKORNSCHROTBROT
Leinsamen und Sonnenblumenkernen grobkorniges Vollkornbrot 70% Roggen/30% Dinkel
Dienstag AMARANTHBROT 30 % Pl i el sl
Donnerstag Roggenmischbrot mit gepufftem Amaranth e
Dienstag EMIL'S URSTUCK 30 % Dienstag URZEITKORN
Donnerstag Roggenmischbrot 70/30 Samstag 50 % Dinkel-/25 % Einkorn-/
25 % Emmervollkornmehl
Freitag ROGGENVOLLKORNBROT 100 % Dienstag PFALZER LANDBROT
100 % Roggenbrot mit feiner Krume 80% Dinkel/20% Roggen
tiglich PARISER BROT g'ensmgt KURSTADTBROT
original franzosisches Baguette S:nr‘llzgs a8 50 % Dinkelvollkorn-/50 % Roggenvollkornmehl
97% Weizenmehl/3 % Roggenmehl g mit Saaten
tiglich LANDGUTBROT 25% S il gt P e
- ; Freitag Baguette aus Dinkelmehl Type 630
Roggenmischbrot 60/40 Samstag
aus Getreide der Region DINKELBROTCHEN
Helle Brotchen aus 100% Dinkelmehl
taglich PFALZER BAUERNBROT 30 % DINKELTOAST, HELL
Roggenmischbrot 80/20 Donnerstag KURPFALZER
50% Dinkel-/50% Roggenvollkornmehl
taglich KURBISKERNKRUSTE 30 %
Roggenmischbrot 80/20 mit Kiirbiskernen Freitag DINKELTOAST
100% Dinkelvollkornmehl, locker leicht
Samstag GASSENHAUER

40 % Dinkelmehl/60 % Roggenmehl

Vollkornanteil in Prozent



